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COGNAC FERRAND PRESENTE LE NOUVEAU MILLESIME
DE SON CELEBRE GIN VIEILLI EN FUTS DE CHENE :
LE CITADELLE GIN RESERVE MILLESIME 2012

Le Citadelle Gin Réserve fait aujourd’hui partie intégrante de la gamme
des gins Citadelle.

Chateau du Bonbonnet, Ars, France (19 juin 2012)

Faire vieillir les spiritueux en fits de chéne n’a certainement rien de
nouveau. A moins gqu’il ne soit question de gin. Et si vous avez I'occasion de
parler a Alexandre Gabriel, propriétaire et président de Cognac Ferrand (et
maitre de chai « extra-ordinaire »), il vous expliquera avec passion que le
vieillissement en fOts de chéne était tout a fait normal pour le gin il y a

78N plusieurs siécles de cela. Son premier millésime de Citadelle Réserve vieilli
C%f‘fl}.;l_h ' en fOts de chéne, sorti en 2008, fut élaboré en I"honneur des pionniers du
NS gin et inspiré de ses recherches autour d’un manuscrit francais de 1775,

trouvé dans les archives de la ville de Dunkerque. Aujourd’hui, Gabriel
annonce avec fierté le millésime 2012 du Citadelle Gin Réserve vieilli en
fOts de chéne. Ce qui rend ce millésime unique, mis a part le fait d’étre le
premier gin moderne vieilli en flts de chéne sur le marché, est I'ajout de
trois nouvelles plantes aromatiques (le yuzu, le génépi et le bleuet) aux 19
déja présentes dans la composition du gin Citadelle. Les amateurs de gin se
sont rués sur ce produit unique, et chaque édition limitée millésimée depuis 2008 s’est vendue en
moins d’une semaine. C'est pourquoi, Alexandre Gabriel a décidé d’accorder au Citadelle Gin Réserve
Millésimé une place permanente dans la gamme des gins Citadelle. Il conservera sa nature de produit
millésimé, avec d’infimes modifications de golt dues aux barriques, mais aprés quatre ans
d’expérimentation, les plantes et la méthode d’élaboration sont fixées pour ce gin vieilli en flts de
chéne.

Le Citadelle Gin Réserve Millésimé 2012 sera commercialisé a travers le monde. Vingt-neuf flts, soit
plus de 12.000 bouteilles, ont été produits pour le monde entier.

La quasi-totalité des gins présents sur le marché aujourd'hui sont embouteillés immédiatement apreés
distillation, mais le Citadelle Gin Réserve Millésimé se repose plusieurs mois dans des petits f(ts de
chéne francgais avant d'étre mis en bouteilles. Bien que cela soit tres inhabituel de nos jours, ce
procédé minutieux et long est un rappel des méthodes de stockage et de transport du gin d'il y a un
siecle et plus, lorsque le verre était trop fragile et trop cher et que le plastique et I'acier inoxydable
n'existaient pas encore. Gabriel a commencé ses expériences en 2008, lorsqu'il mit son Gin Citadelle,
élaboré a partir de 19 plantes aromatiques, dans quelques vieilles barriques de chéne francais. Ce fut
la naissance du Citadelle Gin Réserve, le premier Gin Citadelle vieilli en flts de chéne. Depuis, Gabriel
a joué avec la recette, d'année en année, de sorte que chaque millésime ait son propre profil
aromatique. Et cette année n'échappe pas a la regle.



« Le vieillissement en fats de chéne a tendance a apprivoiser les notes florales et d'agrumes du gin,
mettant ainsi en avant des notes plus rondes et souples, » nous explique Alexandre Gabriel. « Pour
notre millésime 2012, nous avons décidé d'introduire trois nouvelles plantes aromatiques en plus des
19 que nous utilisions déja. Nous avons donc ajouté le yuzu de Corée, la fleur de génépi des Alpes
francaises et les pétales de bleuet. »

Le yuzu apporte a la fois des aromes d'agrumes et des notes plus sucrées, ce qui le rend plus apte au
vieillissement (par rapport au citron, par exemple). Le génépi est une herbe et une fleur rare qui
pousse dans les Alpes francaises et présente des aro6mes frais, herbacés et mentholés, ainsi que des
notes florales douces. (Depuis plusieurs siécles, les agriculteurs alpins fabriquent un alcool appelé
« Génépi », un spiritueux qui a inspiré Gabriel pour I'élaboration du Citadelle Réserve.) Les pétales de
bleuet apportent de subtiles notes florales, nécessaires au vieillissement. Au total, le millésime 2012
est composé de 22 plantes aromatiques et a été vieilli pendant six mois dans des vieilles barriques
de chéne frangais a la chauffe légére. « Il est important de comprendre que notre but n'est pas
d'utiliser le plus de plantes aromatiques possible simplement 'parce que' », dit Gabriel. « Au contraire,
les plantes aromatiques servent a rehausser et a faire ressortir les aromes classiques de baies de
geniévre qui caractérisent un gin classique. »

L'ajustement des différentes plantes aromatiques n'est qu'un seul élément de la création d'un gin
sublime. « Trouver I'équilibre parfait d'un gin est une affaire délicate, entre la nature des plantes
aromatiques, la méthode d'infusion, la quantité utilisée et la méthode de distillation, » dit Gabriel.
Citadelle est LE SEUL gin distillé en petits alambiques a Cognac en cuivre (appelés alambiques
charentais) a feu nu, une technique d'élaboration bien plus exigeante que la distillation a la vapeur
typiquement utilisée. Cette distillation a feu nu en alambique charentais en cuivre est propre a
Citadelle et permet d'extraire plus d'huiles essentielles des plantes aromatiques, ce qui donne une
meilleure tenue en bouche et fait de Citadelle un gin unique en son genre.

Le Citadelle Gin Réserve est le spiritueux idéal pour un martini classique avec un twist d'orange (au
lieu de citron), ainsi que le gin tonic. Pour un martini exceptionnel, essayez I' Aramis Martini : rincez
le verre avec du Strega, ajoutez du Citadelle Gin Réserve, atomisez avec du Cognac Pierre Ferrand
Reserve et décorez d'un twist d'orange. Pour un gin tonic sublime, servez-le avec une écorce de
clémentine ou un brin de menthe.

Notes de dégustation du maitre de Chai Paul Caris :

« La présence de yuzu, de génépi et de bleuet enrichit la palette aromatique de Citadelle Gin d'arémes
floraux de verveine et de violette, ainsi que d'un rappel de la senteur chaleureuse de foin en été. En
bouche, il révele des notes fraiches et épicées, renforcées par les arbmes délicatement citronnés du
zeste de mandarine."



Millésimes 2008 a 2011 : une bréve histoire du Citadelle Gin Réserve

Le premier Citadelle Gin Réserve vieilli en f(its de chéne est apparu en 2008, lorsqu'Alexandre Gabriel
commence a expérimenter différentes méthodes de vieillissement, afin de voir ce qui pouvait se
passer et si le résultat final serait buvable ou non. Dans des manuscrits du 18°™ siecle, Gabriel a
découvert que le gin élaboré a la distillerie de la Citadelle Royale a Dunkerque (son inspiration pour
Citadelle) était stocké et envoyé en contrebande en Angleterre dans des petites barriques. Il mit
donc le Citadelle Gin dans des vieux flts de chéne a la chauffe forte pendant six mois, ce qui donna
un gin trés rond, avec des notes de boisé et de vanille. Il était tellement bon qu'il s'est vendu en une
semaine. Lorsqu'ils ont dégusté le Citadelle Réserve 2008, les journalistes espagnols ont donné a
Gabriel le titre de « maitre des spiritueux ». |l a donc décidé de renouveler I'expérience. En 2009, le
but était moins de rechercher les aromes boisés que d'obtenir la finesse que procure un
vieillissement en flts de chéne. Le Citadelle Gin a reposé pendant cing mois dans des flts de chéne a
la chauffe moyenne, produisant un gin aux arémes subtils de vanille, de fleurs et de cannelle. F. Paul
Pacult a classé le millésime 2009 parmi les 50 meilleurs spiritueux de I'année. En 2010, Gabriel
voulait produire le gin « vieilli » parfait, avec plus d'arémes de fleurs et d'épices. Un lot spécial de
Citadelle a été produit, avec plus de violette, d'iris et de maniguette, vieilli pendant six mois en flts
de chéne a la chauffe légére. Cela a donné un gin avec une rondeur, une harmonie et une élégance
parfaites. En 2011, le Citadelle Gin Réserve a été distillé a un degré d'alcool plus élevé (44,7% TAV) et
n'a été commercialisé qu'en Europe et au Royaume-Uni. La recette du millésime 2011 est trés
similaire a celle du 2012, comportant également du yuzu, du genépi et du bleuet.

En matiere de spiritueux, la philosophie d'Alexandre Gabriel est simple : créer des spiritueux uniques
et délicieux, qui deviennent des joyaux si singuliers et révolutionnaires qu'ils constituent la référence
pour tous les autres. Gabriel, qui a été le premier sur le marché a proposer un gin moderne vieilli en
fOts de chéne, a toujours été a la pointe de l'innovation dans le monde des spiritueux de choix.

A PROPOS DE CITADELLE GIN  www.citadellegin.com, www.facebook.com/CitadelleGin

Citadelle Gin est produit par Cognac Ferrand et commercialisé aux Etats-Unis, en Europe (France, Royaume-
Uni, Espagne, Italie, Portugal, Allemagne, Pays-Bas et Europe de I'Est), en Asie (Japon, Malaisie, Thailande) et
au Canada. Il est LE SEUL GIN au monde a étre distillé en petits alambiques a Cognac a feu nu (et non pas par
distillation a la vapeur).




